FAMILIENHAPP(HEN

RUEBLITORTE

Zutaten:
* 4 iEige[E
e 3 'ESL warmes Wasser
* 2009 Zucker
* 1L Rum
e 1/2 Bio-Zitronenschale
* 3 Fiweiss
* 8oy Mehl
s 2TL E%ac@ou[ver
* 2009 gemaﬁfene Mandeln
* 2009 geraﬁ(e[te Riiebli
e 1 MPs. Zimt
* 1 Prise ‘I\fc’ige[ipufver

So geﬁts:

1151’86(6 und Wasser scﬁaumig riihren. 2/3 des Zuckers cfazugeﬁen und weiterscﬁfagen, bis die
Masse schon cremig ist.

Rum, Zitronenschale, Zimt und ‘I\fdgeﬁyufver zZum 1151’86(6 mischen.

FEiweiss zu stelfem Schnee scﬁ(agen. Dabei nach und nach den Rest des Zuckers dazu geﬁen.
Den sehr steifen Schnee auf die .‘Eige[ﬁ-ZucEermasse geﬁen und das %ac@ou[ver dariiber
sieben. Anschliessend die gemaﬁ(enen Mandeln vorsicﬁtig unter die Masse heben.

Den Te eig in eine gefettete oder mit Bac@pcyaier ausgeﬂzgte Sym’ngform geﬁen‘

‘Bei etwa 180°-200° (je nach Oﬁm) in der untersten Rille (Oben- und Unterhitze) rund 60

Minuten backen. Stdﬁcﬁen}nfoﬁe machen.



