FAMILIENHAPP(HEN

RHABARBERKUCHEN

Zutatew:

5000 Rhabarber

1009 weiche Butter

2009 Zucker

1 TL vanilleextralkt

= Eler

2000 Mehl

1 TL Backpulver
Puderzucker, zum Bestiuben

Springform, Normgrisse (ca. 24cm Durchmesser)

* ‘Backpapier
Zubereitung:

1. Den Boden der Springform mit Backpapier auslegen. Oder gut
elnbuttern.

2. Ofen auf 180° vorheizewn.

3. Rhabarber waschen und ritsten und in Witrfel schinelden. Mit wenig
Mehl bestiuben.

4. Butter, Zucker und vanilleextrakt gut verridhren und nacheinander die
Eler dazu geben.

5. Mehl und Backpulver vermischen und wnter die Masse geben. Rhabarber
ebenfalls hinzuficgen.

6. Den Telg in die Springform fillen und rund 50-60 Minuten backen.

7. Pen Kuchen herausnehmen und in der Form auskidhlen Lassen.

g. Vor dem Servierem mit Puderzucker bestrewen.

Stéibchenprobe: Mit einem Holzspiess in den Kuchen stechen. Der Kuchew ist
gut, wenn kein fliissiger Teig mehr am Stéibehen klebt. Doch gilt dennoch zu
beachten: Dieser Kuchen hier bletbt inmen eher feucht.



