Herbstliches Clubsandwich

Zutaten fur 3 @cyye@oorﬂ’onen:

9 Toastbrote

3009 ?oufegfifet
‘Pou[etgewurzmiscﬁung
3009 Cﬁamyignons
509 T afeggio

100g Speck

1 Chicorée

‘Butter

Rohrzucker

Salz

Wenig Weisswein

Olivenal

Gewiirze: Salz / Cayenne}aﬁﬁen

Oregano

Zutaten fur Creme:
e 1 Handvoll eingefegte Tomaten
e 1 Handvoll Stangense[(erie (mit (jrun)
e 1 EL Mandelmus
*  Salz & Pfeffer

Poulet mit Wurzmiscﬁung einreiben und in wem’g Olivendl scﬁmf anbraten.

Cﬁamyignons waschen, in Scheiben schneiden und in wem’g Olivensl anbraten. Mit Weisswein

abldschen und mit Salz, Cayenngpﬁzﬁer und Oregcmo wiirzen.
Sjoeclé in Ofen (180°, ca. 10 Minuten) oder in der Tfanne (ohne Ol) Enusym’g braten.

Chicorée waschen, entbldttern und in gesa[zener Butter diinsten. Ftwas Zucker dazu geﬁen,

UMYﬁﬁi’eﬂ uncfanscﬁfiessenc[aufeinem ﬂ-fausﬁa[t})ayier aﬁtroyfen fassen.

@i}o: Tomaten und Sellerie mixen. Mandelmus in die Masse einriihren und mit Salz und ‘Pfeﬁer

aﬁscﬁmecﬁen.

Tt afeggio zwischen zwei Toasbrote klemmen und toasten, bis der Kdise weich wird. Die restlichen

Toastbrote risten. Alle scﬁrdg halbieren.

Einschichten. Die beiden T afeggio-‘f oastscheiben Oﬁcnen, Cﬁam})ignons und eine Scheibe S}oeclé
cfamuf fegen und wieder schliessen. iZluf das obere Brot den Chicorée, die Tomaten-Sellerie-Creme
und ein Q’ou(etﬁfet geﬁen. Das dritte Stiick Brot cfamuf [egen, gut zusammendriicken und mit

einem fangen Zahnstocher ﬁ’xieren



