FAMILIENHAPPCHEN

VEGANE ZWETSCHGEN-BUCHTELN

* 5009 Mehl

* 1 Wmfe[ Triscﬁﬁefe

o 130ml warme ﬂ-[afermi[cﬁ

* 8oy brauner Zucker

* 309 weiche _pf(anzficﬁe Margarine
e 1/2 Prise Salz

e 1/2 TL Vanillezucker

o Puderzucker

* 6 Zwetscﬁgen

e 06EL Zwetscﬁgenmus

})fus bisschen ’Margam’ne zum .fEinfetten

1. T eig in eine Schiissel geﬁen und in die Mitte ein Loch driicken. Q—fefe hineinbraseln,
409 Zucker ﬁinzugeﬁen und erwdrmte ’]—fafermifcﬁ afamﬁergiessen. Zudecken und ca.
10 ‘Minuten geﬁen [assen.

2. Den restlichen Zucker, Salz, Vanillezucker und die ‘Margam’ne afazugeﬁen und zu
einem gescﬁmeicfigen Te eig kneten. Erneut zudecken und nochmal ca. 40 Minuten
auf das qu}ae(te aufgeﬁen lassen.

3. Zwetscﬁgen waschen, halbieren und entsteinen. Form mit Margam’ne einfetten. T eig
in 12 g[eicﬁ grosse Portionen teilen, zu einer ’Kuge[ formen und diese dann so ffacﬁ
wie mb’gﬁ’cﬁ driicken. 1 EL Zwetscﬁgenmus und halbe Zwetscﬁge in f(acﬁe T eigéuge(
geﬁen und so gut wie mb’gﬁcﬁ verschliessen und zu einer ‘Kuge[ formen. Alle
Te eigﬁuge[m mit der cﬁ(enen Seite nach unten in die Form setzen und nochmals ca. 15
Minuten zudecken.

4. Buchteln ca. 20 Minuten bei 200° backen. Abkiihilen lassen und mit Puderzucker

bestiuben.



